
Uovo cotto a bassa temperatura su spuma di carciofi, olio al
levistico, testina di maiale e fonduta di Salvacremasco

Battuta di palamita al finocchietto, salsa al crescione di
fiume, carote all ’agro ed asparago di mare

antipasti

primo
Risotto carnaroli con funghi pioppini, midollo,
senape e fondo di carne

Cosciotto d’agnello alle erbe aromatiche, purèe
di patate, erba cipollina, cavolo rapa, fave e
salsa al vin jaune

secondo

MENÙ 
DI PASQUA

Soffice di capra, pistacchi, crema inglese
e sapori agrumati

Colomba artigianale della pasticcieria
Colombo di Barasso, con salsa chantilly
e al cioccolato

Dessert

70,00 € a persona 
vini esclusi


